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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.




Tip-

Functie

AAMIIT

Opmaerking

D& kookplaat in- en uitschakelen.

Blokkering ! Kinderbeveiligingsin-
richting

Het bedieningspaneal vergrandelen/ontgrendelan.

&

Om de kookzone te selecteran.

BB QR

- Kookstanddisplay D kookstand weergeven.
A f - Het instellen van de kookstand.
B v
4.3 Kookstanddisplays
Scherm Beschrijving

@

De kookzone is uitgeschakeld.

MRE]

D kookzone wordt gebruikt.

)

PowerBoost werkt

H:qfer

Er is e&n storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmie).

Blokkering ! Kinderbevedigingsinrichting werkt
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Het kookgersi is niet geschilt of te kein, of er is geen kookgersi op de kookzone ge-

plaatst.

]

Automatische vitschakeling werki.

Warmte-instel- Gabruik om: Tijd Tips

limg {min)

E]_ 1 Bereide gerechtan warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgersi doen.

dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho-  5- 25 ‘an tijd tot tid mengen.
colade, gelatine.

1-2 Siollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
elaran.

2-3 Zachtes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 ‘Wieg minimaal twee keer zo vesl
en gerechten op melkbasis, reeds be- wocht toe als rijst en roer gerechben op
reide gerechten opwarmen. mealkbasie halverwege de procedure

door,
-4 Siomen wan groenten, vis en viees. 20 - 45 ‘\Wzeg een paar estlepels vocht toe.
4-5 Aardappelen stomen. 20 - 60 Gebruik max. % | water voor 750 g
aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveskhadan &0 - 150 Tot 3 | vioeistof plus ingredignten.
voedsal, stoofschotels en socepen.

G-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstyd omdraai-
bd=u van kalfsvlees, kotelatten, risso-  dig an.
les, worstjes, lever, rows, eieren, pan-
nenkosken, donuts.

7-a Door-en-door gebraden, opgebakken 5-15 Halverwege de bereidingstyd omdraai-
aardappsden, lendenbiefstukken, an.
steaks.

] Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofviess),

frituren van friet.

Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. PowerBoost is geactiveard.




